
NOTA IMPORTANTE: 
ES IMPRESCINDIBLE VENIR CON LA ROPA

INFORMACIÓN Y RESERVAS: BODEGA CONDADO DE HAZA. TEL. 947-525254
PRECIO ESPECIAL PARA NIÑOS MENORES DE 12 AÑOS

Y EL CALZADO ADECUADO.

P R O G R A M A

Llegada a la Bodega y reparto del material
necesario para comenzar la actividad.
Vendimia y recolección de la uva.
Almuerzo de Vendimia en la finca.
Visita a la bodega. Incluye un tour explicativo
del proceso de elaboración del vino desde la 
cepa hasta la copa.
Comida en el restaurante de la bodega, 
maridada con vinos de Grupo Pesquera,
Condado de Haza, Tinto Pesquera, 
Dehesa La Granja y El Vínculo.

MENÚ

Selección de Ibéricos Dehesa la Granja
Guiso de Garbanzos Dehesa la Granja (D.O. Fuentesaúco)
Lechazo de la Tierra asado acompañado de ensalada verde
Postre
Vinos del Grupo Pesquera

11:00 h. 

11:30 h.
12:00 h.
13:00 h.

14:00 h.  

SÁBADO, 26 DE SEPTIEMBRE DE 2015

SÁBADO 26 DE SEPTIEMBRE
PLAZAS LIMITADAS

JORNADAS DE VENDIMIA EN

CONDADO DE HAZA

Sólo en estas fechas podrá disfrutar del enoturismo en 
nuestra bodega Condado de Haza, inmersa en plena 
vendimia. Una actividad divertida y didáctica, para 
disfrutar en familia o con amigos, que le permitirá conocer 
en primera persona los pormenores de un día en el campo 
y en la bodega. 


